
SUPPORTO E DISTRIBUZIONE

The 4 concentric tube heat exchangers combine excellent performance, derived from a double contact chamber and an
internal/external countercurrent, with extreme ease of maintenance thanks to complete inspection. 

They are intended for the food industry and suitable for sterilizing products from medium to very high viscosity such as tomato 
concentrates, sauces, fruit concentrates.

Gli scambiatori di calore a 4 tubi concentrici abbinano un ottima resa, derivata da una doppia camera di contatto e da un
controcorrente interno/esterno, ad un’estrema facilità di manutenzione grazie alla completa ispezionabilità. 
Sono destinati all’industria alimentare e idonei alla sterilizzazione di prodotti da media fino ad altissima viscosità come 
concentrati di pomodoro, salse, concentrati di frutta.
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